| e %) Menus du4au 22
g novembre 2024

Du 4 au 8 novembre | Du 11 au 15 novembre | Du 18 au 22 novembre
Saucisse* Escalope de volaille a la
jardiniére de creme*
Légumes# Carottes Vichy et riz
Fromage * FERIE Fromage blanc*
Compote# et coulis
gateau sec
Fritons* Poisson au chorizo et Salade de méache
Poulet* Beauceron poivrons Tagliatelles au saumon
ratatouille et semoule | Riz aux petits [égumes* Fromage*
Fromage* Crumble pomme Salade de fruits
Fruit
Betteraves rouges Cake au thon Tartiflette
Paupiette de veau Haricots verts Salade verte
Pétes et trio de Yaourt *# Patisserie
legumes Tarte au chocolat
Liégeois#
Macédoine Saucisson sauce Veau marengo*
Crépe au fromage moutarde pommes vapeur #
Haricots verts Purée de pois casses et yaourt
Créme dessert#* cceur de blé fruit
panna cota au coulis*
Salade verte Rosette Taboulé
Lasagne de saumon et| ROti de dinde sauce | Gratin de choux fleur au
épinard tomate fromage de chévre
Yaourt* petits pois# Flan vanille facon péche
Fruits Fromage* melba
Compote #

* Produits Locaux - Produits Biologiques- Plats faits maison-\égétarien




Menus susceptibles de changer selon approvisionnement

Menus du 25 novembre au 20 décembre 2024

Du 25 au 29 Du?2aub6 Du9au 13 Du 16 au 20
novembre décembre décembre décembre

Salade de mais et
haricots verts
LUNDI gratin de pates au
fromage
yaourt *
Fruit

Emincé de beeuf
pois chiche et

MARDI carottes

fromage

patisserie

Parmentier au
chorizo
Salade verte
MERCREDI Fromage
Mousse chocolat

Riz au thon
Crépinette de porc*
Flageolets et
carottes
JEUDI Yaourt*
Cookie

Poisson a la
Purée de
potimarron et
pomme vapeur *#
VENDREDI Fromage*
compote#
Gateau sec

* Produits Locaux # Produits Biologiques
Plats faits maison  Veégétarien

Menus susceptibles de changer
selon approvisionnement




